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	ATTIVITA’ DI SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE

BANDO COMUNALE RECANTE I CRITERI PER IL RILASCIO

DELLE AUTORIZZAZIONI


IL RESPONSABILE DELL’AREA

VISTA la Legge Regionale 2 gennaio 2007, n.1 ed in particolare il Capo VI in materia di somministrazione alimenti e bevande;

RICHIAMATA la deliberazione di Consiglio Regionale n.5 del 27/02/2008 recante indirizzi e criteri per la somministrazione di alimenti e bevande;

VISTO l’atto di programmazione delle attività di somministrazione alimenti e bevande, redatto ai sensi dell’articolo 55 della legge Regionale N.172007, approvato con deliberazione consiliare n.6 del 06/04/2009;

VISTO in particolare che ai fini del rilascio di nuove autorizzazioni per la somministrazione di alimenti e bevande, nonché per il trasferimento di sede degli stessi devono essere rispettati oltre ai requisiti previsti dalla normativa regionale citata, anche ulteriori requisiti qualitativi con il raggiungimento di un  punteggio minimo così come previsto dal Piano comunale citato;

VISTO il D.Lgs.267 del 18/08/2000;

RENDE NOTO

L’apertura e il trasferimento di sede degli esercizi di somministrazione di alimenti e bevande sono soggetti ad autorizzazione rilasciata dal Comune.

Gli interessati devono presentare al Comune domanda di autorizzazione autocertificando:

a) La denominazione o la Ragione Sociale del richiedente;

b) La residenza o sede legale del richiedente;

c) L’ubicazione del locale nel quale si intende esercitare l’attività;

d) Le generalità e la nazionalità del richiedente;

e) La dichiarazione del possesso dei requisiti di cui agli artt.12 e 13 della Legge Regionale n.1/2007 (requisiti morali e professionali);

f) L’assunzione dell’obbligo ad adempiere a tutte le procedure previste dalla normativa di settore (D.I.A. o notifica sanitaria di cui al Reg.CE 852/04, valutazione di impatto acustico, rispetto del D.M. 10/03/1998 e comunque di quanto previsto al comma 4 dell’art.55 della Legge Regionale n.1/2007);

g) L’assunzione dell’obbligo di osservare le disposizioni di cui alla deliberazione del Consiglio Regionale della Liguria n.5/2008, in caso di effettuazione di attività di intrattenimento ed attività accessorie svolte congiuntamente alla somministrazione di alimenti e bevande;

h) Nomina del delegato, se “dovuta”, in possesso dei requisiti di cui alla precedente lettera e);

i) Il possesso dei requisiti minimi di accesso corrispondenti alla zona dove ha sede l’esercizio come da prospetto di seguito riportato:

	Zone
	Numero requisiti

prioritari minimi
	Numero requisiti 

accessori minimi

	Zona 1

Vezzano Capoluogo
	3
	5

	Zona 2

Valeriano
	4
	7

	Zona 3

Buonviaggio
	4
	7

	Zona 4

Prati/Fornola
	7
	10

	Zona 5

Sarciara
	6
	5

	Zona 6

Bottagna/Piano di Valeriano
	4
	9

	Zona 7

Piani di Vezzano
	5
	8

	Zona 8

Lagoscuro
	4
	7


I parametri qualitativi, prioritari e accessori, delle singole zone sono riportati nelle schede che si allegano al presente bando (all. A).

Per quanto non espressamente disciplinato dal presente Bando si rimanda alle vigenti disposizioni normative e regolamentari in materia, nonché alle previsioni del Piano Comunale per la somministrazione di alimenti e bevande.

Si fa presente a chiunque volesse consultarlo che il Piano Comunale per le attività di somministrazione di alimenti e bevande è stato pubblicato sul sito web del Comune di Vezzano Ligure.

Per avere copia del presente bando e/o del modello di richiesta di autorizzazione, gli interessati potranno scaricarlo dal sito web del Comune www.comune.vezzanoligure.sp.it , alla sezione notizie, o richiederlo all’Ufficio Attività Produttive al seguente indirizzo di posta elettronica o via fax, ai seguenti indirizzi:

comvezzcommercio@libero.it
fax 0187 993150

Per informazioni telefonare al seguente numero:

0187 993114

Il Responsabile dell’Area Pianificazione Territoriale

Urbanistica Edilizia Privata

Ambiente/Attività Produttive

Arch. Roberto Bologna

All. A)

SCHEDE PARAMETRI DI QUALITATIVI

	
	
	
	     Requisiti 

	Requisiti

posseduti

(barrare casella)
	
	
	prioritario
	accessorio

	
	1
	Immobili adeguati alla normativa per portatori di handicap (esclusi i servizi igienici); non necessario per il centro storico
	X
	

	
	2
	Servizi igienici adeguati alla normativa per portatori di handicap, non necessario per il centro storico
	X
	

	
	3
	Servizi igienici dotati di acqua corrente calda e fredda distinti per sesso, non necessario per il centro storico
	
	X

	
	4
	Climatizzazione del locale attestata da tecnico competente, non necessario per il centro storico
	X
	

	
	5
	Impianto di rinnovo automatico d’aria
	
	X

	
	6
	Insonorizzazione dei locali (certificata da tecnico competente) con pannelli fono isolanti che garantiscano all’esterno e negli ambienti confinanti una emissione inferiore al 10% dei limiti di legge
	X
	

	
	7
	Disponibilità di carrelli per alimenti e bevande
	
	X

	
	8
	Dotazione di montavivande in caso di somministrazione ad un piano diverso dalla cucina
	
	X

	
	9
	Personale di sala adatto per l’esplicazione di un decoroso servizio, dotato di uniforme adeguata (giacca bianca o nera, cravatta..)


	
	X

	
	10
	Disponibilità di area privata attrezzata per somministrazione all’aperto (almen0 10 mq)
	
	X

	
	11
	Presenza di sistema di pagamento elettronico
	X
	

	
	12
	Somministrazione di prodotti per celiaci e diabetici
	
	X

	
	13
	Utilizzo preferenziale  di vino e olio di produzione locale (ligure e toscano)
	X
	

	
	14
	Cucina fortemente legata al territorio, sia per i prodotti utilizzati, che per i “piatti”. La carta dei vini presenta una decisa territorializzazione (ristorante tipico regionale)


	X
	

	
	
	
	     Requisiti

	Requisiti

posseduti

(barrare casella)
	
	
	prioritario
	accessorio

	
	15
	Menu e prezzi anche in lingua inglese
	
	X

	
	16
	Somministrazione di pasti freschi con esclusione di alimenti precotti (es. primi piatti, pasticceria, ecc).Requisito obbligatorio per tutte le zone.


	X
	

	
	17
	Disponibilità di sale contigue
	
	X

	
	18
	Distanza dal più vicino esercizio autorizzato alla somministrazione al pubblico di alimenti e bevande (oltre i  100 mt) limitatamente alle zone di Prati/Fornola/Bottagna


	X
	

	
	19
	Esposizione all’esterno dell’esercizio di una tabella riassuntiva dei criteri di qualità posseduti in base al presente atto


	
	X

	
	20
	Adesione alle iniziative di valorizzazione del territorio comunale organizzate o patrocinate formalmente dall’Amministrazione Comunale


	X
	

	
	21
	Pubblicizzazione delle iniziative dell’Amministrazione Comunale e/o diffusione di informazioni di interesse per la collettività mediante apposite strutture, depliant, materiale illustrativo nel rispetto delle indicazioni impartite dall’Amministrazione Comunale
	
	X

	
	22
	Pubblicizzazione tramite internet dell’attività svolta e dei requisiti di qualità con indicazione della adesione alle iniziative per le quali è stato ottenuto un punteggio


	
	X

	
	23
	Punto internet gratuito


	
	X

	
	24
	Apertura domenicale e festiva
	X
	

	
	25
	Apertura giornaliera di almeno 12 ore al giorno


	X
	

	
	26
	Apertura serale per almeno 4 sere per settimana
	
	X

	
	27
	area attrezzata per fumatori
	
	X

	
	
	
	     Requisiti

	Requisiti

posseduti

(barrare casella)
	
	
	prioritario
	accessorio

	
	28
	Utilizzo fonti rinnovabili di energia (certificato tecnico abilitato)
	
	X

	
	29
	Utilizzo materiali biocompatibili (es: vernici ecologiche, legno non trattato chimicamente)


	X
	

	
	30
	Contestuale assunzione a tempo pieno o parziale di 1 o più dipendenti a tempo indeterminato attestato dall’avvenuta comunicazione effettuata presso il Centro per l’impiego. Nel caso in cui, per qualsiasi motivazione (giusta causa, giustificato motivo, dimissioni) venga meno il rapporto, resta inteso che tale requisito afferente al numero dell’organico deve essere ripristinato entro il termine perentorio di 2 mesi.
	
	X

	
	31
	Cassa per i pagamenti nettamente separata dal banco di servizio per la somministrazione.
	
	X

	
	32
	Soggetti o richiedenti rientranti nella fattispecie di imprenditore giovanile (Ditta individuale: titolare dell’attività di età inferiore ai 35 anni.  Società di persone: almeno la metà dei soci compreso il legale rappresentante della società di età inferiore a 35 anni.  Società di capitali: soggetti che rappresentano almeno il 50% del capitale sociale di età inferiore a 35 anni)
	
	X

	
	33
	Soggetti o richiedenti rientranti nell’imprenditoria femminile (Ditta individuale: titolare dell’attività di sesso femminile. Società di persone: almeno la metà dei soci compreso il legale rappresentante della società di sesso femminile. Società di capitali: soggetti che rappresentano almeno il 50% del capitale sociale di sesso femminile)
	
	X

	
	34
	Conoscenza di almeno una lingua straniera europea da parte del titolare o di un dipendente o collaboratore, comprovate da diploma o attestato di frequenza a corsi di lingue, rilasciato da Istituti o Scuole riconosciuti


	
	X


